
VALENTÝNSKÉ MENU

APERITIV

Prosecco s jahodou
Martini Rosato s ledem a pomerančem

Nealkoholický vermut s ledem a pomerančem

AMUSE BOUCHE

Mini bramboráček Maralák 
losos gravlax, klíčky

PŘEDKRM A POLÉVKA

Rajčatová polévka Pomodoro 
parmazán, nok ze zakysané smetany

Carpaccio z červené řepy 
krémový sýr, vlašské ořechy, jemná medová zálivka, bagetka

Bruschetta s restovanými houbami

HLAVNÍ CHOD

Do měkka dušený hovězí Top Blade 
kořenová zelenina, domácí hranolky

Losos pečený na másle 
bramborovo-hráškové pyré, citronová omáčka

Krevety na drcených rajčatech 
česnek, bylinky, domácí focaccia

Grilované kachní prso 
jasmínová rýže se sezamem, křupavá zelenina s teriyaki omáčkou

Kuřecí závitek plněný špenátem 
jemná čedarová omáčka, domácí hranolky

 DEZERT

Vanilková zmrzlina v pistáciové krustě
horká hořká čokoláda

Minidortík s jahodami a mascarpone

Platnost 12.–15. 2. 2026  | Cena menu 750 Kč / osoba


